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Duru Bulgur lezzetleri Anuga
Fuarı’nda büyük ilgi gördü 

Duru Bulgur, bu yıl 100. yılını kutlayan dünyanın en
büyük gıda ve içecek Fuarı Anuga’da gerçekleştirdiği

tadım etkinliğiyle katılımcılardan tam not aldı. 

Türkiye’de bulguru sofralara en sağlıklı haliyle kazandırmayı hedefleyen 
Duru Bulgur, Türk Bulgurunu tüm dünyaya tanıtma misyonuyla çıktığı 
yolda, katıldığı uluslararası fuarlarda büyük beğeni görüyor. 

Son olarak 5-9 Ekim’de Almanya’nın Köln şehrinde düzenlenen ve kapsamı
itibariyle dünyanın en büyük gıda- içecek fuarı olan Anuga Fuarı’nda Duru 
Bulgur lezzetleri büyük ilgiyle karşılandı. Fuarda Duru Bulgur ve Duru 
Pratik ürünleriyle iki ayrı tadım noktası hazırlayan Duru Bulgur, 
ziyaretçilerden tam not aldı. Türk bulgurunun geleneksel ve yenilikçi 
lezzetlerini tanıtan Duru Bulgur, fuarın en dikkat çekici markalarından biri 
olmayı başardı.

Gıda perakende ve toptan ticaret, içecek perakende ve toptan ticaret, 
ticari şirketler, ilaç şirketleri ve sağlıklı gıda mağazaları, gıda ve içecek 
satış temsilcilikleri, yiyecek-içecek ihracat ve ithalat firmaları, gıda esnafı, 
gıda ve içecek imalat endüstrisi, gıda ve içecek tedarikçileri gibi farklı 
sektörlerden firmaların katıldığı Anuga, bu yıl 100. yılını kutladı. 

Tadım standında Duru Pratik ürünlerden yapılmış birbirinden lezzetli salata
tariflerinin yanı sıra sade, mısırlı, nohutlu, fasulyeli, ton balıklı, iç pilavı, 
baharatlı, sebzeli, mantarlı, şehriyeli bulgur pilavı tarifleri de ziyaretçilere 
ikram edildi. Ayrıca Mısır usulü meyveli bulgur tatlısı ve bulgur köftesi de 
hazırlanan sürprizler arasındaydı. 

Faydaları saymakla bitmeyen, sofraların şifa kaynağı bulguru taş 
değirmenlerde öğütme yöntemiyle sofralara getiren Duru Bulgur, sağlık ve
lezzetle harmanlanmış ürünlerini sofralara armağan ediyor. 

 


