Duru Bulgur'un sponsorlugunda, 27 EylUl tarihinde Chef’s istanbul’da 10 kadin
blog yazarinin bulusmasiyla Duru Bulgur’la Benim kisinm blogger etkinligi
gerceklestirildi.

Kisir yapimina baslamadan dnce firma ve Urunler hakkinda kisa bilgi veren, Duru
Bulgur Pazarlama ve Halkla iliskiler Sorumlusu, Ayse SARIMEHMET * Duru Bulgur,
1935 yiinda Ziya Duru tarafindan kurulan, sektérion éncU ve lider kuruluslanndan
birisidir. Marka ismini, ailenin soy isminden alan ve bulgurla birlestiren firma,
isminden de anlasilacagi Uzere, bulgur Uretimi konusunda uzman ve iddiall bir
firmadir.1935 ten bu yana tUketicilerimize kaliteli Gronler ulastirma konusundaki
misyonumuzdan hicbir taviz vermeden ayni hassasiyet ve kararlikla bugunde
kaliteli, dogal ve saglikli Grunler Uretiyor ve tUketicilerimize ulastinyoruz. Bizim ana
isimiz bulgur Uretmektir, bulgurumuzu Uretirken sadece su ve bugday kullaniyoruz.
icerisinde herhangi bir koruyucu madde bulunmuyor ve ayrica Urinlerimiz
sarartma veya parlatma yapiimadan, dogal renginde ve dogal lezzetindedir.
Piyasada gérdugunUz, cam gibi parlayan oldukca sarn bulgurlar maalesef dogal
bulgur olma &zelligini tasimamaktir. Dogal bulgur, dogal renginde olmali ve elinize
aldiginizda da bugday kokusunu alabilmeniz gerekiyor. Bu vesile ile sizlere bugUn
de hediye edecegimiz ve cok yakinda raflarda da goérebileceginiz Duru Dual
UrUnlerimizin mUjdesini vermek istiyorum. Artik, nohutlu bulgur pilavi mi yapmak
istediniz veyahut mantarl veya mercimekli; artik nohutlar, mercimekleri
haslamaniza gerek yok veya mantarlan dograyip kavurmaniza gerek yok ¢cUnku
bUtun bu islemleri biz 5nceden yaptik. Tamamen dogal hicbir katki maddesi
icermeyen, Duru Dual Mercimekli Bulgur, Duru Dual Nohutlu Bulgur, Duru Dual
Mantarl Bulgur, Duru Dual Sehriyeli Bulgur, yemek yapmaya ¢cok fazla zamani
olmayan ama saglikl da beslenmek isteyen biz kadinlann imdadina yetisecek.
Hem dogal hem kolay olan Duru Dual UrUnlerimiz, hanimlarnn gézdesi olacak.

Duru Bulgur olarak, bulgurdaki kalite anlayisimizi pirin¢ ve bakliyat Urinlerimizde
sUrdurUyor ve bu baglamda, en kaliteli; %100 yerli pirinc ve kaliteli bakliyat
UrUnlerimizle de tUketicilerimizin sofralarini sUslUyoruz. Bu etkinligimizde bizlerle
beraber oldugunuz icin firmam ve sahsim adima ¢cok tesekkUr ediyorum ve
yapacaginiz birbirinden lezzetli kisirlar icin kolay gelsin dileklerimi sunuyor ve
simdiden ellerinize saglik diyorum” diye belirtikten sonra bloggerlar kisir yapimina
basladirlar.

Birbirinden leziz ve mUkemmel sunumlaryla géz dolduran kisirlar tadildi ve en
lezzetli kisir secildi. En lezzetli kisir 6dUIONU http://annemutfakperisi.ologspot.com.ir
blogu sahibi ilknur Er ligar Hanim alirken tOm katiimceililara, Orinlerin ve Tarihinden
Tarifine Bulgur Kitabinin yer aldigi hediye sepeti ve etkinlige katimlarindan dolayi
tesekkUr belgesi verildi.
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