ABANT iZZET BAYSAL UNIVERSITESI TURIZM iSLETMECILIGIi VE OTELCILIK YUKSEK OKULU
OGRENCILERINE DURU BULGUR’DAN BULGUR EGITIMI

11 Aralikta, Abant izzet Baysal Universitesi Turizm isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksek Okulu’nda
ogrencilere Bulgurun tarihi Gretim siireci ve mutfaklarda kullanimi konulu egitim verildi.

Bolu Mengen Turizm isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulunda gerceklestirilen Bulgur egitimi, Duru
Bulgur Pazarlama ve Halkla iliskiler sefi Ayse Sarimehmet tarafindan verildi. Ogrencilerin yani sira
ogretim gorevlilerinin de yogun katilim sagladigi egitimde; bulgurun tarihine, iretim asamalarina,
bulgur-saglik iliskisine ve bulgurun yemeklerde kullanimina ve milli besinimiz olan bulgurun degerinin
korunmasina ve sahip ¢ikilmasina yer verildi. Katiimin yogun oldugu egitimde, 6grencilerden gelen
sorular egitimin sonunda cevaplandi.

Egitimin etkili ve bilgilendirici olup 6grencilere faydali olacagini dile getiren Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Boliminden Yrd. Dog. Dr. Hiilya Yaman, egitimin her sene gerceklestirilmesini talep etti.

Egitim sonunda 6grencilere katilim sertifikalari ve Duru Bulgur tarafindan hazirlanan Tarihinden
Tarifine Bulgur Kitabi ve Bulgurlu Yemekler isimlerinde iki farkh kitap hediye edildi.



