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Duru Bulgur’dan, sağlıklı inovatif 

ürünler, 15 dakika’da nohutlu bulgur 

pilavı 

 
Duru Bulgur, Duru Dual marka ürün çeşitleriyle 

bulgurda inovasyon yaptı 
 

Duru Bulgur, yeni inovatif ürünü olan Duru Dual Bulgur serisiyle, kullanım kolaylığı, 

zamandan tasarruf sağlayan, tamamen doğal ve sağlıklı bulgur karışımlarını tüketiciler 

ile buluşturdu. Duru Dual ürünler, mantarlı, şehriyeli, mercimekli ve nohutlu 

çeşitlerden oluşuyor. Pratiklik arayan, yemek yapmaya vakti olmayan çalışanlar ve 

öğrenciler için eşsiz bir kolaylık sağlıyor. 

 
15 çeşit bulgurla en fazla bulgur çeşidine sahip olan Duru Bulgur, yemek yapmaya vakti 

olmayan tüketicileri için ürettiği Dual Bulgur serisiyle taş değirmenin eşsiz lezzetini ve 
doğallığını sofralarınıza taşıyor. Duru Bulgur Dual Serisi, kullanım kolaylığı ve zamandan 
tasarruf sağlayan tamamen doğal hiçbir katkı maddesi içermeyen bulgur karışımlarından 

oluşuyor.  Duru Dual ürünlerinin içeriğindeki tüm bileşenlerin (bulgur-mantar, bulgur - nohut, 
bulgur - mercimek, bulgur -şehriye) pişme süreleri de aynı olan ürünler, 15 dakikada 

sofralardaki yerini alıyor. 
 
Duru Dual ürünleri, herhangi katkı ve koruyucu madde içermiyor, içeriğindeki bulgur taş 

değirmenlerde öğütülüyor ve tamamen doğal olarak üretiliyor. Duru Dual ürünlerinin 
içeriğindeki bileşenlerin (mantar, nohut, mercimek şehriye) haşlanma, kurutulma veya 

kavrulma işlemleri tamamen hijyenik şartlarda el değmeden gerçekleştiriliyor.  Besin değeri 
oldukça yüksek olan Duru Dual ürünlerini doğallı nedeniyle gönül rahatlığıyla 
tüketebilirsiniz. Migros ve seçkin marketlerde satışa sunulan lezzetli Duru Dual ürünler, 

tüketicilerin gözdesi olmaya yolunda ilerlemektedir. 
 

Duru Bulgur Yönetim Kurulu Başkanı İhsan Duru,’’ hızla gelişen ve değişen dünyada, 
tüketicilerin isteklerine yönelik bulgurla ilgili yeniliklere hız kesmeden devam ediyoruz’’.diye 
belirtti. Bulgur ürünlerimizi geliştirirken bizi biz yapan doğallık, sağlık ve lezzet 

ilkelerimizden asla ödün vermiyor, tüketicilerimizi düşünerek değişim ve gelişimlere adapte 
oluyoruz diye konuştu. 

 
 
 


