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Duru Bulgur lezzetlerine Uzak Dogu’da
yogun ilgi

Dunyanin en onemli gida fuarlarindan Foodex Japan 2019’a katilan
Duru Bulgur urinleri, Uzak Dogu’da buyuk begeni topladi. Turk
bulgurunun geleneksel ve yenilikci lezzetlerini tanitan Duru
Bulgur, fuar katilimcilarindan tam not aldi.

Turkiye’de bulguru sofralara en saglikli haliyle kazandirmayi ve tim dinya
mutfaklarina sunmayi hedefleyen Duru Bulgur, birbirinden lezzetli Grun
cesitleriyle, diunyanin en buyuk gida fuarlarindan Foodex Japan 2019’da
buyuk ilgi gérdu.

Japonya'nin Chiba kentinde 5-8 Mart tarihleri arasinda dlizenlenen Foodex
Japan 2019’a, bu yil 95 Ulkeden 80 binin Uzerinde ziyaretci katildi.
Dunyanin en buyuk uluslararasi gida ve icecek fuarlarindan biri olan
Foodex’'te, uluslararasi capta gida ve icecek uUretim sektorinde faaliyet
gosteren cok sayida firma yer aldi.

Daha 6nce 2014 ve 2015 yillarinda Foodex’e katilan Duru Bulgur,
standinda gerceklestirdigi tadim calismasiyla buyuk begeni topladi. Gida
ihtiyacinin buyuk bolumunu ithalatla karsilayan Japonya’da Duru Bulgur
drunleri, daha énceki fuarlarda oldugu gibi bu yil da ziyaretcilerden tam
not aldi.

Duru Bulgur, Duru Bakliyat, Duru Dual ve Duru Pratik Grtnlerinin tanitildigi
stantta, yenilikci Grun cesitleriyle farklilasan Duru Bulgur, bir yandan da
Turk bulgurunun dunyaya tanitilmasi adina 6nemli bir gorev ustlenmis
oldu.

Foodex Japan 2019 Turkiye pavyonunda, Turk yemek kultarinin tanitildigi
bir mutfak etkinligi de diizenlendi. Unla Tirk Sefler Maksut Askar ve Yilmaz
Oztirk, Foodex Japan 2019 Fuari sirasinda TUrkiye standinda Turk
lezzetleriyle Japon damak tadina uygun menuler hazirlayarak fuar
katilimcilarina ikram etti. Tlrk seflerin tadim etkinliklerine Japonlarin ilgisi
yogun oldu.



