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Saglikli beslenme Ar-Ge’sinin ilk etabi
tamamlandi

Duru Pratik haslanmis bakliyat raflarda

Duru Bulgur’un saghkh beslenmeyi pratiklestirmeye yonelik Ar-Ge
calismalarinin ilk etab1 tamamlandi. Nesillerin iyi beslenmesine
yonelik saghkh urunler icin calisan Duru Bulgur, yeni inovatif
uriunu Duru Pratik’i piyasaya sundu. Lezzeti ve dogalligiyla
sofralari tamamlayacak Duru Pratik, salatadan mezeye, pilavdan
corbaya her tarife ve bakliyat yemeklerine saglikh pratiklik
katacak.

inovasyona ve Ar-Ge'ye yaptigi yatirrmlarla adindan sik¢a soz ettiren Duru
Bulgur, yeni inovatif Urinu Duru Pratik’i tuketiciyle bulusturdu. Hem
zamani, hem saghgi, hem de lezzeti 6nemseyen, yogun bir is temposunda
calisan insanlar icin kurtarici bir Grtn olarak planlanan Duru Pratik’in
haslanmis borulce, haslanmis kirmizi fasulye, haslanmis fasulye ve
haslanmis nohut olmak Uzere 4 cesit Urunu bulunuyor.

Yogun is temponuzda Duru Pratik’le saglikli beslenin!..

Duru Bulgur Gida Muhendisi Ece Duru, Duru Pratik’in hem pazar hem de
tlketici icin yeni bir Grtin oldugunu belirterek, “Yogun is hayati insanlar
hizlica hazirlanmis, gecistirme gidalara suruklUyor. Bu da beraberinde
sagliksiz beslenmeyi getiriyor. Duru Pratik, tuketicilerimizin kisa zamanda
lezzetli, saglkli, dogal ve temel besin ihtiyacini karsilayacak bir Grin.
Kullandigimiz 6zel ambalaj da Duru Pratik’i tiketicilerimizin gézinde
guvenilir kiliyor” dedi.

Yuzlerce recete cahlisildi

Uzun suredir saglikh, dogal ve pratik bir Grin Uretmek istediklerini
vurgulayan Ece Duru, soyle devam etti: “Lezzetli bir Grun Uretirken ayni
zamanda raf 6mriU uzun, saglikh, dogal icerikli Grin ¢ikarmak arastirma ve
zaman istiyor. Tum bunlarin yaninda tuketiciye inovatif urin sunmak da
cok onemli. Laboratuvarda yuzlerce recete calisildi. Recetemiz
tamamlandiktan sonra Urinun seriye gecis sureci basladi. Duru Pratik
arunlerinin tum surecleri 2 yilda tamamlandi.”

Tamamen dogal icerikli



Duru Pratik Grlnlerinin tamamen dogal icerikli oldugunu vurgulayan Duru,
“Urlinler sadece kuru bakliyat, su ve tuz iceriyor. Urlinler kendi ambalaji ile
kendi suyunda pisiyor ve sterilize oluyor. Sterilizasyon yuksek sicaklik ve
kisa surede kapali sekilde gerceklesiyor ve raf 6mru uzun bir Urdn
doguyor. Urlnlerin kendi suyunu da yemeklerde kullanabiliyoruz. Pisme
sirasinda Urunlerden suya gecen besin 6gelerini de kullanmis oluyoruz”
diye konustu.

Duru Pratik UGrinlerinde kullandiklari ambalajin da ¢ok 6zel oldugunu dile
getiren Ece Duru, soyle konustu: “Duru Pratik ambalaji Bpa free ambalaj.
Yani diger konserve urlnlerde oldugu gibi sterilizasyon sirasinda Bisfenol A
(Bpa) kimyasalinin Grine gecmesi s6z konusu degil. Ayni zamanda
aliminyum katmani icermiyor. Ambalaji hem kolay acilabilir hem de
saghkl.”

Dogal lezzet korunarak uretiliyor

Duru Pratik icin 6zel bir yatirnm yapildi. Uretim slrecinde bakliyatlarin
besin degerlerini korumak ¢ok dnemli bir detay. Bakliyatlar tamamen
dogal Uretim slrecini kaybetmeden paketleniyor. Yiksek sicaklikta ve kisa
sUrede yapilan sterilizasyon Uridnun dogal lezzetini koruyor, tipki evde
yapilmis bir lezzetle sofralarimiza geliyor.



