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Tiikenmek iizere olan yerli bugday! Duru kesfetti

Anadolu’nun en bereketli, altin degerindeki
‘Ahmet Bugdayl’ korumaya aliniyor

4 nesildir dededen ogula ekip bigilen ve tiikenmek iizere olan Ahmet
Bugdayi korumaya aliniyor. Anadolu topraklarinin besleyiciligiyle ve
bereketiyle altin degerinde goriilen, Karaman Taskale'de 2 bin yillik
gecmise sahip olan Ahmet Bugdayi icin Duru Bulgur, Karamanoglu Mehmet
Bey Universitesi ile isbirligi yapt: ve yerli bugdayin genetik kalitesini
korumak icin proje baslatti. Proje ile tohumlar seradaki ilk filizlerini verdi.
Ekim ayinda ise toprakla bulusacak, ciftciye dagitilacak.

En lezzetli ve kaliteli bulguru veren 2 bin yillik gegmise sahip Ahmet Bugday 4
nesildir dededen ogula ekilip bigildi. Karaman Taskale'deki tahil ambarinda yiiz
yillarca bir sonraki ekine kadar rutubetten, gtinesten korunan ve Anadolu
topraklarinin altin dederinde goriilen Ahmet Bugdayi'ni artik bulmak zorlasinca Duru
Bulgur, Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi (KMU) ile isbirligi yaparak yerli
bugdayin genetik kalitesini korumak icin proje baslatti.

Ihsan Duru: Tekrar iiretime kazandirmak istiyoruz

Ahmet Bugdayi'nin tiikenmesini 6nlemek icin tohumunu yillarca kiplerinde ézenle
saklayan Ahmet Tartan’in tohumlarini kesfeden 83 yillik bulgur Ureticisi Duru
Bulgur'un Ydénetim Kurulu Baskani Ihsan Duru; irettigi bulgurun kalitesini geleneksel
yontemlerle artirmak, dogalligini korumak, gelecek nesillere aktarmak ve yerli
tohumlari sanayiye kazandirmak igin harekete gecti. “Uzun zamandir bu 6zel tohumu
godremiyorduk, takip ettik arastirdik ve yeniden ortaya cikardik” diyen Ihsan Duru,
Ahmet Bugdayi'nin tohumunu bulunca Universite ile lizerinde calismaya basladiklarini
belirtti. Bugday: ciftci icin verimli hale getirmek istediklerini belirten Ihsan Duru,
bugdayin genetik kalitesini korumak Uzere baslattiklari bu proje ile lezzetli bulgur
veren bu bugdayi tekrar lretime kazandirmayi amagladiklarini ifade etti.

Tohum Duru’ya emanet

Zamanla ekimi azalan ve tohumlari kaybolmasin diye kiiplerinde muhafaza eden 85
yasindaki Ahmet Tartan bu bugdayi dededen odula 4 nesildir ekip biciyor. Gelecek
nesiller de bulgurun en lezzetlisini tadabilsin diye tohumlari sakladigini séyleyen



Tartan, ‘Gelecek nesillere aktariimasina yardimci olun’ diyerek tohumu Ihsan Duru’ya
emanet ettigi soyledi.

“Ahmet amcanin tohumlari serada filiz verdi”

KMU Biyomiihendislik Béliim Baskani Prof. Dr. Nevzat Aydin énderliginde, gecmiste
bulgur Gretiminde kullanilan yerli bugdayin tarimda yeniden kazanimi icin stirdiriilen
calismalar kapsaminda Ahmet Bugdayi icin calismalar baslatildi. “Bu projede
hedefimiz hem Ulkemizin yerli bugday kaynaklarina sahip cikmak ve en iyi bulguru
verecek durum bugdayini kesfetmek” diyen Prof. Dr. Nevzat Aydin, "Ahmet Amcanin
0zenle sakladigi tohumlar serada filiz verdi bile. 6 aydir serada Ahmet Bugdayi'ni
uretiyoruz. Higbir miidahalede bulunmadan yeni tohumlar gelistirecegiz” dedi.

Ekim ayinda toprakla bulusacak

Projeyi 6 aydir siirdiirdiiklerini belirten Ihsan Duru, iklim sartlar ayarlanan isitmali-
sogutmali serada tohumlarin yetistirildigini séyledi. Tohumlarin ekim ayinda toprakla
bulusacagini belirten Duru, tarlada da ayni verim alinirsa ciftciye dagitilacagini ifade
etti. BOylece gelecek nesiller de geleneksel yontemlerle retilmis, fabrikada dogal
taglarda 6gutilmis bulgurun en lezzetlisini tatma imkani bulacak.



